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Houby na smetan¢

Kategorie: Houby
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 kg Cerstvych hub

1 cibule

1 svazek petrzelky

2 1Zice masla

1 1zice hladké mouky
sul

pept

3 Izice bilého vina
0,25 1zicky tymianu
bobkovy list

3 1zice kysané smetany

Postup

Houby ocistime a nakrajime na platky. Cibuli a petrzelku najemno nasekame. Na rozehiatém masle nechame
zesklovatét cibuli, pfidame petrzelku a kratce podusime. Poprasime moukou a za stdlého michéani prohiejeme.
Ptimichame houby a opékame asi 3 minuty. Osolime, opeptime a podlijeme vinem. Pfiddme tymian a
bobkovy list. Pfivedeme k varu a vatime asi 8 minut. Do smési vmichame kysanou smetanu a nechame pftejit
varem. Osolime, opepiime a ochutime vinem. Podavadme s houskovym knedlikem.
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