Dvoubarevna ¢ocCka

Kategorie: Lusténiny
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naro¢nost:

Autor:

Suroviny

200 g zelené Cocky
200 g ¢ervené Cocky
4 strouzky Cesneku
2 mensi cibule

2 1Zice oleje

3 Izice vody

2 1zice keCupu

pept

sul

100 g slaniny

1 1zice citronové Stavy

Postup

Zelenou ¢ocku prebreme, proplachneme a na hodinu namoc¢ime do studené vody. Poté ¢ocku uvatime v téze
vod¢ domékka. Na oleji zpénime nadrobno nakrajenou cibuli, tfi prolisované strouzky ¢esneku a prelijeme
vodou zfedénym kecupem. Osolime, opepiime, nechdme prejit varem a pridame scezenou cocku. Piebranou a
propranou ¢ervenou ¢ocku namocime na 30 minut do studené vody a pak uvafime v téZe osolené vodé
domeékka. Slaninu rozkrajime na kosticky, rozSkvatime, ptidame citronovou §tavu, opepiime, pfimichame
uvatrenou zelenou ¢ocoku a vSe prohiejeme. Podle chuti ptisolime. Podavame zajimavé barevné upravenou na
mise nebo jen lehce promichanou, aby vynikly barevné rozdily. Ozdobime platky syrového ¢esneku, koleCky
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cibule a listy salatu. Mizeme pokapat citronem.
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