www.netkucharka.cz

Pikantni zebirka

Kategorie: Nezafazeno
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 kg veprovych Zebirek
1,5 dcl bilého vina

2 feferonky

sul

pept

1 1zicka hof¢cice

2 IZice octa

1 1zicka cukru

trochu strouhaného Cerstvého zazvoru
2 cibule

4 strouzky Cesneku

2 1zice kecupu

0,25 1 vyvaru

olej na smazenil [

Postup

Veprova zebirka osolime, podlijeme vodou a peceme pii teploté asi 200 °C 40-50 minut. Neustale polévame
Stévou, kterd se vysmazi. Béhem peceni si ptipravime omacku. Na oleji osmahneme cibulku najemno
nakrajenou, pifidame vSechny ingredience mimo cukru a ¢esneku, zamichame a pfiddme vyvar s vinem, kratce
povaiime, pfidame utriny ¢esnek a cukr. Nechame zhoustnou dochutime a vSe horké pielejeme na upecena
zebirka. Omacka musi mit hustsi kozistenci, aby ulp€la na mase. Jako ptiloha - bily chléb.
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