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Vepiove kotlety plnéné uherskym salamem a syrem

Kategorie: Veptové maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

6 veptfovych kotlet

100 g uherského saldmu
50 g syru eidam

1 Spetka soli

1 Spetka sladké papriky
60 g sadla

Postup

Z veprovych kotlet odsekneme pateini kosti, naplocho je sttedem natizneme, vznikly otvor naplnime tenkymi
kolecky salamu a tenkymi platky syra (vlozime je mezi kolecka salamu), okraje kotlet sklepneme pali¢kou na
maso a upevnime jehlami na masové zavitky. Kotlety osolime, poprasime mletou paprikou a zvolna opeceme
po obou stranach na rozehtatém sadle. Poddvame s vafenymi brambory nebo hranolkami a se zeleninovym
salatem.
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