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Houby v kecCupu

Kategorie: Houby
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

2 kg hub

900 g paprik (n€kolik palivych)
600 g cibule (pokrajet)
1,5 malé protlaky

310 g ostrého kecupu
Nalev (svarit a scedit):
2 dcl vody

4 dcl 8% octa

2 dcl oleje

400 g cukru

60 g soli

2 bobkové listy

5 kulicek pepte

5 kulicek nového koteni

Postup

Ocisténé houby pokrajime, nechame ptejit varem v osolené vod¢, diikkladné propereme a scedime. Papriky
pokrajime na $irs§i nudlicky, doporucuji ptidat n€kolik palivych pro zvyseni pikantnosti celé smési. VSe
smichame, chvilku povaiime, nandame do sklenic¢ek a zavarujeme 1 hodinu pii 95 °C.
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