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Vepiova krkovice se Slehackou

Kategorie: Veptové maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

dobfte prorostla veptova krkovice
sul

pept

2 sladké smetany (Slehacky)
brambory

Postup

Platky krkovice osolime a opeptime. Syrové brambory oloupeme a nakrajime na silngj$i hranolky, osolime a
dame do pekacku. Na brambory rozloZzime pfipravenou krkovici a vSe zalijeme Slehackou. Dame péct do
trouby, maso obcas oto¢ime. Peceme tak dlouho, dokud nejsou brambory i maso mékké. Poznamka autora:
vSechno mlizeme zasypat nastrouhanym syrem, misto krkovice miizeme pouzit tieba kotlety, ale neni to ono,
jelikoz krkovice pusti do brambor vice $tavy a kotlety jsou potom moc vysusené.
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