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Neapolské nudle

Kategorie: Téstoviny
Hodnoceni: **#**
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

500 g vatenych nudli
50 g cibule

50 g masla

50 g celeru

150 g libového vepirového masa
50 g oleje

150 g uzeného masa
100 g keCupu

50 g tvrdého syra

20 g Cesneku

mleté nové kotfeni
bobkovy list
strouhanka

Postup

Do vétsi panve vlijeme olej, pfidame najemno nasekanou cibuli a mirné¢ osmahneme. Na tenké nudlicky
nakrajené veptrové maso vlozime na panev s cibulkou a osmahneme. Poté pfidame na nudlicky nakrajeny
celer, uzené maso, utieny ¢esnek se soli, kecup a koteni. VSe spolecné kratce osmahneme. Zapékaci misku
vymazeme maslem a vysypeme strouhankou, vlozime polovinu vafenych nudli, ddle masovou sm¢s, opét
nudle, zasypeme strouhanymn syrem a dame zapéct do trouby.
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