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Bochanky s ovCim syrem

Kategorie: Ml¢ko/syry
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

75 g ov¢iho syra

75 g Cerstvého smetanového syra
250 g hladké mouky

1 IZice cukru

2 1zicky prasku do peciva
0,5 1zicce soli

0,5 1zice salvéje

1 1zice sekané petzelky

1 1zice pazitky

300 g jogurtu

50 g masla

1 vejce

Postup

Z ov¢iho a Cerstvého syra umichame hladky krém. Mouku promisime s cukrem, praskem do peciva, soli a
bylinkami. Utfeme jogurt s maslem a vejci a pomalu vmichdme mouku. Plech s dillky vymaZeme (nebo do
jeho prohlubni vloZime papirové formicky). Dilky naplnime asi do tietiny téstem a zakryjeme vrchovatou
1zi€kou syrového krému. Naplnime zbyvajicim téstem asi do tii ¢tvrtin. Bochanky peeme v predem vyhiaté
troubé na 180 °C zhruba 20 minut. Poté je nechadme 5 minut vychladnout a po vyjmuti z formicek nechame

upln¢ vychladnout na kuchynské mtizce.
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