
www.netkucharka.cz

Pikantní jikry

Kategorie: Ryby

Hodnocení: nezadáno

Počet porcí: 

Náročnost: 

Autor: 

Suroviny
400 g jiker
150 g žampionů
120 g másla
50 g strouhanky
sůl

Postup
Očištěné žampiony podusíme na másle, přidáme strouhanku, nakrájené jikry, sůl a promícháme. Tuto směs
zabalíme alobalu (4 balíčky) potřených máslem a v troubě pečeme 15 minut.
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