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Kapr na paprice

Kategorie: Ryby
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

4 porce kapra

250 g slaniny

250 g masla

1 1zice hladké mouky
3 Izice oleje

4 dI smetany

sladké paprika

sul

Postup

Opléachnuté a osusené porce kapra protdhneme klinky slaniny a osolime. Na rozehtatém oleji porce kapra
zvolna opeceme. Kapra vyjmeme, olej z panve slijeme, v panvi rozpustime maslo a zapraSime moukou a
paprikou. Mirn¢ osmahneme a zalijeme 1 dl vody a smetanou. Smés rozmichdme a za stdlého michéani
provatime. Osolime, vlozime zpét porce kapra a kratce podusime. Podavame s ryzi nebo brambory.
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