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Syrovy kola¢ se zeleninou

Kategorie: Ml¢ko/syry
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

150 g papriky

10 g drozdi

250 g hladké mouky
sall)l]

oregano

100 g syra parmazan
olej

100 g cibule

drceny pept

250 g cukety

Postup

Do misy prosijeme mouku, osolime, do dilku rozdrobime drozdi, které zalijeme 1,5 dl vlazné vody. Jakmile
drozdi nakyne, vymichame tésto, které nechame znova nakynout. Do vymazané formy rozetfeme tésto a
posypeme krajenou zeleninou. Po tietim vykynuti peCeme ve stiedné vyhraté troubé a tésné pred dokoncenim
sypeme syrem, ktery nechdme rozpustit. Podavame se silnym ¢ervenym vinem.
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