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Ravioli

Kategorie: Téstoviny
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

400 g mletého masa

1 cibule

sul

vejce

4 1Zice duseného Spenatu
1 Spetka pepte

Tésto:

500 g hladké mouky

2 lzice oleje

4 vejce

sul

Omacka:

2 cibule

6 strouzkl cesneku

0,5 1zicky tymianu

0,5 1zicky pepte

1 hrst petrzelky

sul

1 salek keCupu

4 1Zice strouhaného syra

Postup

Maso, nakrdjenou cibuli a ostatni ptisady peclivé promichdme a nechdme chvili odpoc¢inout. Zatim pfipravime
tésto ze vSech uvedenych ingredienci a rozvalime ho na tenkou placku. Radylkem ho pokrédjime na ¢tverecky a
na polovinu z nich poklademe hromadky masové smési, ostatnimi &tverecky je piiklopime. Radné uzavieme a
v mirn¢ osolené vrouci vodé€ uvafime. Na oleji osmazime nakrdjenou cibuli, pfidame utfeny ¢esnek, tymian,
pepf a petrZelku, osolime. Nakonec vmichame kecup. Hotové ravioli na talifich polijeme omackou a
posypeme strouhanym syrem.
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