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Tvarohove palacinky s ¢okolddou
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Autor:

Suroviny

Postup

Do misy dame tvaroh, vanilkovy cukr, podle chuti pfisladime mouckovym cukrem (nékdy byva tvaroh
kyselejsi, a proto je tfeba ptidat vice cukru), mléko, citronovou kiiru a utfeme vateckou nebo naslehame
elektrickymi metlami dohladka. V hrnku rozkvedlame mléko, vejce, stl a potom za stalého michani
pfisypavame mouku, az vznikne fidké tésto. Panev zahfejeme, vymastime a nalijeme na ni trochu tésta,
palacinky maji byt tenké jako papir. PeCeme po obou stranach dozlatova a hotové paladinky udrzujeme teplé.
Cokoladu rozldmeme na kousky, vlozime do hrnku, pfidame 1Zici vody a ve vodni lazni rozpustime.
Mandarinky oloupeme a rozdélime na dilky. Tvarohovou smési naplnime mikrotenovy sacek s ustfihnutym
rizkem. Na okraj kazdé palacinky nastiikdme trochu tvarohu, stoc¢ime je, polijeme ¢okolddou, posypeme
kokosem a ozdobime mandarinkou.
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