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Drozd’ovy eidam

Kategorie: Pomazanky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

50 g oleje

120 g drozdi
cibule

né¢kolik 1zic mléka
trocha strouhanky
100 g salamu

1 sladkokysela okurka
hoi¢ice

80 g eidamu
pazitka

Postup

Na oleji zpénime drobné nakrajenou cibuli, pfiddme rozdrobené drozdi a za stalého michani smazime az
zrizovi a voni. Thned podlijeme mlékem, kratce povaiime. Do hotového zakladu pfiddme trochu hoi¢ice,
salam, okurku, trochu strouhanky a promichame. Hotovou pomazanku mazeme na chléb, sypeme strouhanym
syrem a pazitkou.
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