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Rajcatovy hamburger

Kategorie: Zelenina
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

50 g anglické slaniny
1 cibule

1 strouzek ¢esneku

1 1Zice olivového oleje
1 1Zice kaparta

4 velka rajcata

sul

pept

1 svazek bazalky
200 g mozzarelly

Postup

Slaninu nakrajime na kosti¢ky, oloupeme ¢esnek s cibuli a drobné nasekame. V panvi rozpalime olej, vSechny
pfipravené suroviny na n¢j nasypeme a osmahneme. Piiddme kapary a podusime. Omyjeme rajcata a
nadvakrat je rozkrojime. Plochy osolime a opeptime. Opereme a osusime bazalku. Otrhame listky a nasekdme
je. Troubu rozpéalime na 220 °C. Mozzarellu nakrajime na platky asi 1 cm silné. Plech na peceni vylozime
vrstvou alobalu. Na n¢j polozime spodni Casti rajcat. Potfeme je cibulkovou smési, posypeme bazalkou a
navrch polozime platek syra. Prekryjeme stfedni ¢asti rajcat a postup opakujeme. Navrch usadime vrsky. Plech
s rajCaty dame do trouby na 15 minut zapéct.
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