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Hovézi vyvar s vejcem a syrem

Kategorie: Ostatni polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

500 g hovézi ohanky

2 mrkve

1 petrzel

kousek celeru

1 cibule

100 g strouhaného syra
4 kulicky pepie

2 kuli¢ky nového koteni
1 hiebicek

sul

polévkové koteni

2 lzice sekané petrzelky
1 1zice octa

4 vejce

Postup

Maso ocistime, omyjeme a vlozime do studené vody. Pfidame ociSténou zeleninu, cibuli, kofeni, mirné
osolime a pfivedeme k varu. Poté teplotu zmirnime a zvolna vatime asi hodinu. Pl litru vody svatime se 1Zici
octa. Vejce vyklepeneme na nabéracku, opatrné vlozime do vrouci vody a vafime asi 2 minuty. Uvafend vejce
vyjmeme a vlozime do $alkl nebo talifi, ve kterych budeme vyvar podéavat. Vyvar precedime, dochutime
polévkovym koifenim a nalijeme do talifii na vejce. Posypeme strouhanym syrem a nasekanou petrzelkou.
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