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Uzeny vyvar se Spendtovym svitkem

Kategorie: Ostatni polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

200 g uzené¢ho masa

150 g kotfenové zeleniny
60 g polohrubé mouky

100 g Spenatového protlaku
2 vejce

1 1zicka oleje

1 Spetka muskatového kvétu
nové kofeni

cely pept

majoranka

sul

1 I vody

Postup

Ve vod¢ uvatfime maso, zeleninu veelku a Spetku kofeni domekka. Precedime a do vyvaru vkladame
nakrajenou zeleninu a upeceny svitek. Svitek: uslehdme tuhy snih z bilki, vlijeme ochuceny Zloutek,
vmichame mouku a vymackany $penat, rozetfeme asi 1 cm vysoko na vymazanou a lehce vysypanou formu
velikosti talitku. Pe¢eme v horké troubé dortizova.
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