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Vajecna omeleta na zplisob rajCatove pizzy

Kategorie: Vejce
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

300 g rajcat

1 strouzek ¢esneku
1 svazek bazalky
200 g klobasy

125 g mozzarelly

8 vajec

100 g strouhaného parmezanu
sul

peprt

4 1zice oleje

Postup

Omyjeme rajc¢ata, polovinu jich pokrajime na kosti¢ky a zbytek na platky. Oloupeme a nasekame strouzek
cesneku. Opereme bazalku. Jednu snitku odlozime stranou. Zbylé listky otrhame a nakrajime na nudlicky.
Vétsi ¢ast klobasy nakrajime na kosticky. Zbytek spolu s mozzarellou pokrajime na kolecka. Rozkvedlame
vejce, priddme pokrajenou bazalku a parmezan. Pikantné osolime a opepiime. Troubu rozehfejeme na 200 °C.
Ve velké panvi rozpalime olej, kratce na ném osmahneme ¢esnek s kostiCkami kobasy. Pfiddme nakrajena
rajCata a zalijeme je vejci. Asi 10 minut smazime. Kdyz vejce ztuhnou, rozlozime po povrchu platky rajcat,
klobasy a mozzarelly. Panev s omeletou dame na 10 minut do trouby a dozlatova ji upeéeme. Sirokou
lopatkou ji podebereme a opatrné pifeneseme na veliky talif. Ozdobime kousky raj¢at a listky bazalky.
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