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Rybaftska ucha

Kategorie: Ostatni polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny
1,51 vyvaru
200 g candata, mnika nebo Stiky
80 g cibule
600 g brambor
30 g masla
cely pept
bobkovy list
petrzelka
pazitka

sul

kousek maésla

Postup

Drobné ryby ocistime, vykuchdme a uvatime ve vodé. Vyvar procedime, ptidame krajené brambory, celé
hlavi¢ky drobné cibule, na kousky nakrajené ryby a vatime asi 30 minut. Béhem varu sbirdme na povrchu
vzniklou pénu. Deset minut pied dovatfenim pridame cely pept, bobkovy list a osolime. Do hotové polévky
pifidame maslo. Uchu podavame s kousky, ryby, brambor a cibule a sekanou zelenou nati.
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