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Koprova kulajda

Kategorie: Ostatni polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 hrst susenych hub

50 g masla

2 1Zice hladké mouky

2 brambory

drceny kmin

sul

bobkovy list

2 kuli¢ky nového koteni
1 svazek kopru nebo 1Zice suSeného
150 ml smetany

ocet

4 natvrdo uvafena vejce

Postup

Houby zalijeme vodou a nechame n¢kolik hodin macet. Z masla a mouky pfipravime svétlou jisku, kterou za
stalého proslehdvani zalijeme vlaznou vodou. Zvolna vafime asi 30 minut. Pfidame kostky brambor,
okminujeme, osolime, pfidaime scezené houby, bobkovy list a kofeni. Vmichdme najemno nasekany kopr,
piilijeme smetanu, promichdme a jesté chvili povafime. Nakonec z polévky vyjmeme koteni, dochutime soli,
octem a promichdame. Vejce oloupeme, nakrdjime na platky nebo osminky a vlozime do polévky.
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