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Créme a la Ritz

Kategorie: Ostatni polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

250 g brambor

100 g porku

50 g cibule

sul

1 1slepiciho vyvaru
0,25 1 smetany
pazitka

4 1Zice rajcatové Stavy

Postup

Zeleninu nakrajime na malé kosticky a ve slepi¢im vyvaru ji uvaitime domékka. Vyvar piecedime, zeleninu
propasirujeme, priddme smetanu a rajcatovou Stavu. Osolime, chvili povatime a pfiddme nasekanou pazitku.
Hotové nechame vystydnout a ulozime na né€kolik hodin do chladnicky. Podavame za studena.
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