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Hrachova polévka s matou

Kategorie: Ostatni polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

250 g hrachu

30 g masla

4 salotky

750 ml zeleninového vyvaru
1 maly hlavkovy salat
6 snitek maty peprné
125 ml smetany

1 citron

1 1zicka cukru

sul

pept

Postup

Na masle osmazime cibulku, pfisypeme hrach, zalijeme vyvarem, ptidame cukr, sil, pept a ptivedeme k varu.
Ptikryjeme a vafime na mirném ohni asi 15-20 minut, az hrach témét zmekne. Pfidame nakrajeny salat a listky
maty, piikryjeme a dusime dalSich 5 minut. Polévku rozmixujeme, pfimichame tfitvrtiny smetany a
citronovou §tavu. Pfivedeme téméf k varu a dochutime. Na talifich zdobime zbylou smetanou a troSkou
usekaného salatu a matou.

Strana 1/1



