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Debrecinska fazolova polévka

Kategorie: Ostatni polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

200 g bilych fazoli

1 paprika

2 cibule

1 svazek zeleninovych nati
500 g rajcat

4 debrecinské parky
2 strouzky Cesneku
2 lzice oleje

sul

pepr

paliva paprika

cukr

pazitka

Postup

Fazole proplachneme, zalijeme vodou a nechame do druhého dne nabobtnat. Druhy den vafime zvolna (v té
samé vodg) asi 1-2 hodiny. Nakrajime papriku a cibuli, nasekdme zeleninové naté a utfeme cesnek. Vse
smichdme a tuto smés osmahneme na rozpaleném oleji. Vmichdme do fazoli a vatime asi 20 minut. Pfidame
oloupana raj¢ata nakrajend na kostky, dochutime soli, pepfem, paprikou, cukrem a nakonec ptidame kolecka
parkd, chvili prohiejeme a nakonec sypeme drobné nasekanou pazitkou.
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