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Pérkova polévka s houbami

Kategorie: Ostatni polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1,75 1 vyvaru z kostky

250 g porku

200 g cerstvych hub

30 g masla

pept

sul

60 g masla (na jisku)

60 g hladké mouky (na jisku)

Postup

Z masla a mouky pfipravime svétlou jisku, kterou postupné zalévame studenym vyvarem a za stalého michani
20 minut povatime. Do takto pripraveného zakladu vlozime na koleCka nakrajeny porek, na platky nakrajené a
na masle podusené houby. Osolime, opepiime podle chuti a asi 15 minut povatime. Pfed podavanim do
polévky vkladame na kosticky nakrajené a na masle osmazené Zzemle.
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