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Skopova Sorba

Kategorie: Ostatni polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

200 g fazoli

sul

400 g skopového masa
100 g porku

0,5 1zicky palivé papriky
0,5 1zicky kari koteni

1 kelimek bilého jogurtu

Postup

Fazole pies noc namoc¢ime. Druhy den je dolijeme vodou a vafime do polomékka. Pfiddme na kousky
pokréjené skopové maso, osolime a vafime. Asi 15 minut pfed dovafenim pfidime porek nakrajeny na kolecka
a dochutime paprikou a kari kofenim. Do hotové polévky nakonec miizeme vmichat jogurt.
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