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Zelna polévka s drozd’ovymi nocky

Kategorie: Ostatni polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

500 g kysaného zeli

20 g sadla

50 g cibule

100 g uzené¢ho masa
1zicka mleté papriky
kostka masového vyvaru
100 g drozdi

30 g sadla

50 g grahamové mouky
1 vejce

cesnek

pept

sul

pazitka

Postup

Na sadle zpénime jemné nasekanou cibuli, pfidame kosticky uzeného masa, pfisypeme mletou papriku a
zalijeme litrem vody. Vsypeme krajené kousky zeli a kostku vyvaru. Do vaftici polévky vkladame piipravené
nocky: na sadle osmazime jemné krajenou cibuli, pfiddme Cesnek a drozdi. VSe za stalého michani rozvatime
na kasi a tu odpafime zpé€t na hustsi konzistenci. Zasypeme moukou, ochutime soli a pepiem, spojime vejcem
a dvéma 1zickami tvoiime tfihranné nocky, které kratce zavarime. Dochutime soli a pazitkou a na talifich

ozdobime 1zici smetany.
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