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Sunkové rolky se zelnou naplni

Kategorie: Zelenina
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 kg brambor

500 ml masového vyvaru

2 cibule

1 IZice masla

500 g kysaného zeli

30 g masla

30 g hladké mouky na jisku
10 platkt Sunky

2 lzice strouhanky

Postup

Oloupeme brambory, omyjeme a nakrdjime je na malé kosticky. Nasypeme je do horkého vyvaru a vafime
domékka asi 15 minut. Oloupeme jednu cibuli a nakrajime ji na mensi kosti¢ky. V panvi rozpustime 1 1zici
masla a osmahneme na ném pokrajenou cibuli. Pfisypeme zeli a 5 minut domékka podusime. Druhou cibuli
osmahneme na masle, piisypeme mouku a natfedime. Po pracovni plose rozlozime Sunku, posypeme ji
strouhankou, rozdélime zelnou néplii a zarolujeme. Troubu rozpalime na 160 °C. Slijeme uvafené brambory a
nasypeme na dno vymasténého pekacku. Pielijeme cibulkovym beSamelem a 30 minut peceme.
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