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Paprikovy kolac

Kategorie: Kolace
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

150 g tvarohu

4 1Zice olivového oleje

1 vejce

200 g hladké mouky
500 g rajcat

2 cCervené a zelené papriky
1 strouzek ¢esneku
pept

1 1zicka soli
provensalského koteni
ostré papriky

150 g strouhané nivy
250 g zakysané smetany
tuk na vymazanil [

Postup

Z tvarohu, soli, 3 1Zic oleje, vejce a mouky uhnéteme hladké tésto. Utvotime bochanek, piikryjeme jej a
uloZime asi na 30 minut do chladnic¢ky. Raj¢ata nafizneme, spafime, oloupeme a nahrubo pokrajime. Papriky
pokrdjime na nudlicky. V panvi rozehiejeme 1Zici oleje a papriky na ném osmahneme. Pfidame prolisovany
cesnek. Osolime, opepiime, ochutime provensalskym kotfenim a paprikou. Pfidame rajcata a jesté kratce
podusime. Troubu pfedehiejeme na 200 °C. Vymazanou formu naplnime téstem a poklademe zeleninou.
Smichame nivu se zakysanou smetanou a nalijeme na kolac. PeCeme asi 40 minut.
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