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Kedlubnova polévka

Kategorie: Ostatni polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

2 kedlubny

1 cibule

600 ml vyvaru

100 ml smetany ke Slehani
1 svazek kopru

3 lzice masla

sul

pept

Postup

Kedlubny oloupeme a rozptlime. Jednu nastrouhame nahrubo a druhou nakrajime na malé kousky. Na
rozpaleném oleji orestujeme na kosticky nakrajenou cibuli, pfiddme nakrajenou kedlubnu a chvili restujeme.
Poté¢ zalijeme vyvarem a na mirném ohni dusime asi 10 minut. Kdyz je zelenina mékka vSe rozmixujeme,
pridame strouhanou kedlubnu a jesté jednou nechame projit varem. Kopr nadrobno posekame a pridame jej do
polévky, osolime a opepiime. Nakonec do polévky vmichame dotuha uslehanou smetanu.
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