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Houbova polévka s krupkami

Kategorie: Ostatni polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1,5 1 zeleninového vyvaru

7 celych nebo 5 krajenych susenych hub
1 kostka houbového bujonu

1 mrkev

6 1zic krupek (perlic¢ek)

4 brambory

125 ml sladké smetany

2 lzice sekané petrzelky

Postup

Susené houby rozdrobime na mensi kousky a vlozime je do zeleninového vyvaru. Pfivedeme k varu a na
mirném ohni asi 10 minut povatime. Mrkev o€istime a nahrubo nastrouhdme. Krupky prolachneme a spole¢né
s mrkvi a bujonem pridame do houbového vyvaru. Vaiime dalSich 10 minut. Poté pfiddme na kosticky
nakrajené brambory a vaiime 10-15 minut. Hotovou polévku sejmeme z plotny, dochutime smetanou a
posypeme petrzelkou.
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