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RajCatova polévka s Cesnekem

Kategorie: Ostatni polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

2 strouzky Cesneku

150 g celerové naté

1 svazek tymianu

citronova §t'ava

1 svazek petrzele nebo pazitky
2 1Zice masla

cayensky pepf

850 g loupanych rajcat

platky citronu

tymidn na ozdobu

Postup

Oloupany ¢esnek nadrobno nasekame. Tymian omyjeme a nasekdme. Petrzel a celer o¢istime, omyjeme a
rozkrajime na malé kousky. Na rozehtatém masle osmahneme nakrdjenou zeleninu, zalijeme 200 ml vody a
pod poklickou dusime asi 15 minut. Polovinu zeleniny ddme stranou, zbytek rozmixujeme s rajéaty.
Dochutime soli, pepfem a citronovou §tavou. Nechame vychladit. Pak vmichdme nerozmixovanou zeleninu a
ozdobime tymidnem a platky citronu.
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