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Rajská polévka s paprikou

Kategorie: Ostatní polévky

Hodnocení: nezadáno

Počet porcí: 

Náročnost: 

Autor: 

Suroviny
1,5 l vývaru
50 g másla
150 g rajčatového protlaku
50 g hladké mouky
25 g těstovinové rýže
petrželka
15 g sladké papriky
cukr
bobkový list
sůl

Postup
Z másla a mouky usmažíme světlou jíšku, přidáme papriku, osmahneme, zalijeme procezeným vývarem a
dobře rozšleháme. Přidáme rajčatový protlak, bobkový list, cukr a zvolna vaříme. Hotovou polévku procedíme
přes hustý cedník. V horké osolené vodě uvaříme těstovinovou rýži, propláchneme studenou vodou, vložíme
do polévky a necháme přejít varem. Dochutíme a sypeme sekanou petrželkou.

Strana 1/1


