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Zelnacka se syrovym kapanim

Kategorie: Ostatni polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

500 g kysaného zeli
100 g slaniny

60 g sadla

100 g cibule

50 g hladké mouky

1 1Zice sladké papriky
250 g sladké smetany
100 g hrubé mouky

1 vejce

50 g syra Eidam

1 kostka bujonu
petrzelka

sul

Postup

Zeli dame vatit do 0,5 litru vody. Ptipravime tésto na kapani z 1 dI vody s vejcem, zasypeme moukou a syrem,
nechame odlezet. Na saddle osmazime kosticky slaniny a cibuli, zasypeme moukou, promichame a vsypeme
1Zici papriky. Zalijeme 0,5 litrem vody, pfiddme kostku bojonu, zavatime a vlijeme mékke zeli. Tésto na
kapani oddélujeme malou 1zi¢kou a davame do polévky. Jakmile se vSe kratce povaii, konzistenci polévky
upravime na obsah 1,75 litru a zaroven zjemnime smetanou. Ochutime soli a sekanou petrzelkou.
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