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Bramboracka

Kategorie: Ostatni polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

500 g brambor

2 mensi mrkve

1 kofen petrzele
0,5 celeru

kousek kapusty

1 kedlubna

40 g hladké mouky
40 g masla

kmin

sul

majoranka

2 strouzky ¢esneku
petrzelka

Postup

Ocisténé brambory a kotfenovou zeleninu proplachneme studenou vodou, nakrdjime na kousky a dame vaftit do
osolené horké vody s trochou kminu. Po kratkém povateni zahustime svétlou jiSkou pfipravenou z masla a
mouky. AZ zelenina zmékne, polévku odstavime z ohné, ochutime majordnkou a utfenym ¢esnekem. Nakonec
piidame drobné¢ nasekanou petrzelku.
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