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Madeirska omacka

Kategorie: Ostatni omacky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

500 ml hovéziho vyvaru

10 g cibule

30 g zampiona nebo hiibkl

10 g petrzelky

30 g masla

40 g hladké mouky

100 ml dezertniho ¢erveného vina
sul

peprt

worchestrova omacka

Postup

Na masle osmahneme nasekané zampiony, petrzelku a na kosticky nakrajenou cibuli. Osmahnuté zaprasime
moukou, podlijeme vyvarem a kratce povaiime. Omacku precedime, ptilijeme vino, osolime, okofenime,
pridame nékolik kapek worchestrové omacky a za stalého Slehani povatime.
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