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Papriky plnéné hermelinem

Kategorie: Predkrmy
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

2 stfedné velké papriky
200 g hermelinu

50 g Sunkového salamu

1 mala cibule

sul

pept

1 IZice majonézy

1 1zicka plnotucné hotcice
NA OZDOBENI:

I lucina

1 mensi rajce

petrzelka

1 paprika

4 listy hlavkového salatu

Postup

Papriky omyjeme, podélné rozilime, vyjmeme jadiinec a odfizneme stopku. Hermelin nakrdjime na malé
kousky, saldm rozkrajime na kosti¢ky. Cibulku oloupeme, omyjeme, osusime a pokrdjime nadrobno. Pfidame
stil, pept, majonézu, hoicici a promichame. Vlozime na chvili do chladnicky. Na ozdobeni paprik naSlehname
luCinu. Pllky luskli naplnime piipravenou pomazankou. Navrch stitikneme zdobicim sackem s trubickou
trochu uslehané lu¢iny. Rajcata nakrajime na ctvrtky, papriky rozkrajime na prouzky a rozdélime je na lucinu.
Ptidame petrzelku. Omyjeme a osuSime listy salatu. Rozlozime na né papriky. Podavame s celozrnnym

chlebem.
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