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Krupicovy knedlik v ubrousku

Kategorie: Piilohy
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny
0,3 1 krupice
0,3 1 mléka

2 vejce

3 housky
kousek masla
sul

Postup

Do vaticiho mléka vsypeme krupici, osolime, dobie promichame a nechame 30 minut stat. Housky pokrajené
na kosticky osmazime na masle. Do tésta vmichame postupné vejce, osmazené housky, ve tvaru Sisky vlozime
do navlh¢eného, vyzdimaného a maslem pomasténého ubrousku, ktery kolem knedliku ovineme a volné
zavazeme. Knedlik hned vlozime do velkého kastrolu s vatici osolenou vodou a vatfime asi 25 minut. Behem
vareni knedlik asi dvakrat obratime. Uvaieny knedlik hned propichneme vidlici a ostrym tenkym nozem
krajime na platky (asi 18 platkl).
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