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Bramborove knedliky

Kategorie: Piilohy
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

800 g brambor

1 vejce

1 zloutek

150 g hladké mouky
100 g hrubé krupice
sul

Postup

Varené, oloupané a vychladlé brambory nastrouhdme a se zloutkem, vejcem, soli, krupici a moukou
zpracujeme v1acné tésto. Tésto na pomouceném vale zformujeme na dva valecky o priméru 5 cm a zavafime
do vrouci osolené vody. Vatime zvolna asi 20 minut. V pribéhu vateni je vafeckou nadzvedneme ode dna,
aby se nepfipalily. Varené knedliky ihned nakrédjime na platky, aby se neslepily a horké ihned podavame. Pro
tuto ptipravu pouzijeme brambory uvarené den piredem.
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