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Majonéza zakladni

Kategorie: Ostatni omacky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

2 zloutky

300 g oleje

0,5 citronu (St'ava)
sul

Postup

Do &ist& vytiené porcelanové misy s kulatym dnem vlozime Zloutky dokonale zbavené bilki. Zloutky trochu
osolime a rozetfeme draténou metlou. Ze zacatku stle jen opatrné ptikapavame olej: kdyZ hmota zac¢ina
houstnout, pfilévame olej v tenkém praminku za stalého tfeni metlou tak dlouho, az smés zhoustne tj. az se
hustd hmota zachyti kolem metly a utvofi jakysi knedlik. Tuto hmotu rozfedime citronovou §tavou nebo
octem a opét za stalého michdni nyni jiz tenkym praménkem ptikapavame olej tak dlouho, az hmota podruhé
zhoustne natolik, Ze ziistane nabalend na metle. Tim jsme zhotovili zdkladni majonézu - 350 g. Takto
pfipravend majonéza se vyznacuje dobrou konzistenci a pii dalSim zpracovavani se malokdy srazi. Nemame-li
na michani majonézy vhodnou draténou metlu pouzijeme dievénou vatrecku - michani vateckou trva déle.
Michame-li majonézu na elektrickém robotu, zapneme ho na nejmensi rychlost, protoze jinak se majonéza
misto tfeni pénovité uslehd a pti pridavani dalSich piisad snadno klesne.
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