www.netkucharka.cz

Gnocchi

Kategorie: Piilohy
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

600 g sypkych brambor

2 Zloutky

100 g polohrubé mouky

70 g nastrouhaného ementalu

1 Spetka strouhaného muskatového ofisku
sul

40 g masla

pept

Postup

Brambory omyjeme a uvafime ve slupce. Scedime, ihned oloupeme a prolisujeme. Pfiddme Zloutky, syr a
prohnéteme. Ochutime soli, pepfem a muskatovym ofiskem. Uvedeme do varu vodu se Spetkou soli. Dvéma
1zickami (pokazdé je ponotime do horké vody) tvarujeme z tésta malé noky, vkladame je vrouci vody a 5
minut vafime. Hotové vyplavou na hladinu. Uvatené noky vyjmeme dérovanou nabérackou, vlozime je do
nahfaté misy a polijeme rozpusténym, mirn¢ zrazovélym maslem. Vyborna pfiloha k riiznym druhiim
peceného masa.
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