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PecCeny hermelin s tymianem

Kategorie: Predkrmy
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

4 kolecka syra typu camembert (hermelin)
4 stredné velké zampiony

Spetka tymianu

1 1zice oleje

1 citron (Stava)

Spetka soli

1 Izice krajené petrzelky

4 listy hlavkového salatu na ozdobu

Postup

Z alobalu vystiihneme 4 &tverce tak, abychom do kazdého zabalili celé koletko syra. Ctverce potieme olejem
a na kazdy polozime jeden hermelin. Syry osolime, posypeme tymidnem a poklademe platky zampiont. Vse
dikladn¢ zabalime, polozime na plech a v predehiaté troubé peceme 10 minut pii 200 °C. Syrova kolecka
vyjmeme z alobalu, polozime na salatové listy a posypeme petrzelkou. Citronovu §tavu podavame zv1ast.
Vynikajici teply pfedkrm nebo svacina pro nevsedni ptilezitost.
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