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Marinované vuity

Kategorie: Predkrmy
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

500 g vuiti (kabanosu, mekkého saldmu, libereckych parki)
2 velké cibule

3 kyselé okurky

2 krabicky majolky
MARINADA:

1 1Zice plnotucné hoicice

2 lzice oleje

2 lzice octa

2 Izice kecupu

1 1zice worchestrové omacky
1,5 1zi€ky cukru

0,5 1zicky pepte

sul

Postup

Uzeninu, cibuli a okurky nakrédjime, zalijeme marinddou a promichdme s majolkou. Vlijeme do litrové
sklenice a nechame v chladni¢ce 1-2 dny proleZet. Poddvame s pecivem jako velmi pikantni predkrm.
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