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Karlovarské knedliky

Kategorie: Piilohy
Hodnoceni: **
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

400 g hrubé mouky
3 vejce

2 lzice masla

Salek smetany

3 Zemle

sul

maslo na ubrousek

Postup

Maslo utfeme se soli a Zloutky, vmichdme smetanu a mouku. Do tésta pfiddme na kosti¢ky nakrajené vcerejsi
zemle (mzeme je dozluta osmazit na masle) a z bilkd tuhy snih. 2 platéné ubrousky namoc¢ime ve studené
vodé¢, potfeme maslem a na kazdém ubrousku z tésta vytvarujeme knedlik. Ubrousky zabalime, na koncich
zavazeme a knedliky vatime v pare zavéSené na vareCce nebo polozené na paraku 45 minut. Potom je
vybalime z ubrousku, nakrajime na platky a podavame pokapané maslem k telecimu masu.
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