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Houskovy knedlik v ubrousku

Kategorie: Piilohy
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

0,3 1 mouky
0,3 1 mléka

3 vejce

3 housky
kousek masla
sul

Postup

Mouku prosijeme do misy, zalijeme mlékem rozSlehanym se soli a vejci a dobfe promichame. Piidame
pokrédjené a na masle osmazené housky, promichame a vlozime ve tvaru $iSky do navlhéeného, vyzdimaného a
maslem potfen¢ho ubrousku. Ubrousek kolem tésta volné zavdzeme niti na obou koncich a hned vlozime do
velkého mnozstvi varici osolené vody. Vafime asi 25 minut. Uvaieny knedlik vyjmeme, vybalime a hned
propichneme vidlici, aby unikla para. Nakrajime na 22 platku.
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