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Salamovy zavin

Kategorie: Predkrmy
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

350 g listového tésta

400 g Policanu nebo Paprikase

2 cibule

6 strouzki ¢esneku

1 sklenice sterilovaného moravského salatu ve sladkokyselém nalevu
sul

pept

sladka paprika

olej

Postup

Osmahneme najemno nasekanou cibulku, strouhany ¢esnek a kosticky salamu, nechame vychladnout. Do
vychladlé smési ptriddme moravsky salat, ochutime soli, pepfem a paprikou. Z listového tésta vyvalime dvé
stejné velké placky, naplnime je smési, zabalime jako zavin a v pfedem vyhtaté troubé upe¢eme doriizova.
Krajime na platky a podavame se salatem z Cerstvé zeleniny.
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