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Hodolanska omacka

Kategorie: Ostatni omacky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

300 g brambor

150 g kotfenové zeleniny
100 g sadla

1 cibule

80 g hladké mouky

0,5 1 podmasli

100 g sterilovanych okurek
250 g klobasy
bobokovy list

nové kofeni

cely pept

sul

Postup

V litru vody uvatime oloupané brambory se zeleninou, kofenim a soli. ZvIast’ na tuku osmahneme cibulku,
piisypeme mouku a zalijeme podmaslim. Kratce povatime a vlijeme za stalého Slehani vafenou zeleninu 1 s
vyvarem. Kofeni vybereme. Do husté¢ omacky vsypeme na kosticky nakrdjené okurky a klobasu. Poddvame s
chlebovou plackou nebo téstovinami.
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