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Rajska omacka

Kategorie: Ostatni omacky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

3 1zice hladké mouky

3 lzice tuku

100 g kotfenové¢ zeleniny (mrkev, celer, petrzel)
1 mala cibule

80 g rajCatového protlaku
cukr

ocet

sul

n¢kolik kuli¢ek pepie

n¢kolik kuli¢ek nového koteni
bobkovy list

citron

5 dl vyvaru

Postup

Na tuku osmazime ocisténou na platky nakrajenou kofenovou zeleninu a nahrubo nakrajenou cibuli. Kdyz je
zeleninovy zaklad stejnomérné dozlatova osmazen, pfisypeme hladkou mouku, osmahneme a vmichame
rajcatovy protlak nebo oprana rozkrajena raj¢zta. Do zékladu pielijeme vyvar, rozslehdme a pfivedeme do
varu. Omacku okofenime nékolika kulickami pepte a nového koteni, bobkovym listem a kouskem tence
odkrojené citronové kiiry. Vatime zvolna asi 30 minut, potom omacku jesté¢ dochutime cukrem, octem, soli a
citronovou Stdvou, kratce povaiime a precedime pres jemné sitko.
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