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Pazitkova omacka

Kategorie: Ostatni omacky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

3 1zice hladké mouky
3 IZice masla

sttedné velka cibule
30 g pazitky

nekolik kulicek pepte
2 dI smetany

5 dl vyvaru

sul

Postup

Nakréjenou cibuli dortizova osmazime na masle, pfiddme mouku a zasmahneme. Svétlou zasmazku zalijeme
vyvarem a roz§lehame. Pfichutime soli a rozdrcenym pepiem. Po provatfeni omacku pfecedime pies jemné
sitko, zjemnime smetanou, kratce nechame ptejit varem a pfiddme opranou, jemné rozsekanou pazitku.
Omacku podavame k vafenému hovézimu masu a jazyktam.
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