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Safranova omacka

Kategorie: Ostatni omacky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

0,5 1 smetany ke Slehani

0,5 sklenice suchého bilého vina

1 IZice masla

1 Spetka Safranového prasku nebo vlaken
sul

pept

Postup

Do hrnce vlijeme vino, zvolna vatime, aZ se vyvaii polovina obsahu. Pak pfiddme smetanu a peclivé
promichame. Na mirném ohni opét vyvaiime na polovinu obsahu. Pfiddme maslo a promichame. Do takto
pfipravené omacky ptidame Safran, ktery ji doda syté Zlutou barvu. Nakonec dochutime soli a pepfem. Tato
omacka se idealn¢ hodi k jemnym rybam.
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