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Polévka Egg flower (vajeny kvét)

Kategorie: Masové polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

2,75 1 vyvaru

40 dkg veptového masa

sul

Skrob

2 vejce

3 IZice sojové omacky

pept

2 1zi€ky sezamového oleje

Na zdobu:

nasekand pazitka nebo zelena cibulové nat’

Postup

Vyvar uvedeme do varu, pfiddme veprové maso na nudlicky nakraiené a obaleného v soli a Skrobu. Vatime 15
minut, pak pfihodime a ihned rozslehdme vejce. Pfiddme sojovou omacku a pept, sezamovy olej, uz nevarit!
Na dno talife dame nasekanou pazitku nebo zelenou cibulovou nat, na to nalijeme polévku a podavame.
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